RANGETOP

PROFESSIONAL

90 CM

RT-6Q-90-XP-1THXA

COMERCIAL

Tipo de cocgédo: Gas.

Produto funciona com
gds GLP ou GN, kit de
convers&o incluso.

Acendimento
superautomatico: o fogo
& aceso pelo botdo, sem
necessidade de botdes
secundarios.

Mesa esmaltada,
proporcionando maior
durabilidade ao produto,
evitando o amarelamento
na mesa.

built-in

Built-in, produto
projetado para ser
totalmente embutido.

Queimadores originais
da marca Sabaf/Defendi
maior durabilidade

e seguranca.

Reacendimento
Automatico: caso a chama
de algum queimador se
apague, ela é acendida
automaticamente,
evitando possiveis
acidentes.

Trempe em Ferro Fundido:
maior durabilidade contra
desgastes de uso.

D ELETTROMEC

90 cm

N

Led

Disponivel na plataforma
de 90 cm, largura do
produto de 91,2 cm.

Possui 6 gueimadores,
sendo: 1 High Power,

2 Dual Flame Simmer,
3 Superrapidos.

Acabamento externo
em Ago inoxidavel,
design robusto e alta
performance.

lluminagdo Nnos manipulos
com LEDs na cor azul:
maior praticidade e
sofisticacdo no manuseio.



DICAS ELETTROMEC

MAPA DE QUEIMADORES

O1. QUEIMADORES DUAL FLAME;
02 . QUEIMADORES SUPER RAPIDO;

03 . QUEIMADOR HIGH POWER.

DICAS DE UTILIZACAO

Poténcia dos Queimadores

Cada gueimador possui uma poténcia especifica, adequada para o preparo de alimentos de diferentes tipos.
A unidade de medida utilizada é Watts (W), padrdo do mercado, que representa a quantidade de energia (calor).

~ SELECAO DE CHAMA
TIPO DE QUEIMADOR POTENCIA
MEDIA

Uso dos Queimadores

Chama Alta

Indicados para o preparo rapido de alimentos por oferecer grande quantidade de calor, e maior velocidade
evitando perda de propriedades e sabores. Outra funcionalidade das chamas altas é selar carnes.

E importante ressaltar que os alimentos ndo devem ser mantidos por muito tempo nesses gueimadores.
Resumindo, as chamas altas servem para:

» Esquentar o dleo até que atinja a temperatura ideal de 180°C;

» Selar carne, criando uma crosta, evitando perdas de suco, independentemente do tamanho ou espessura;

» Refogar vegetais, fritar alho e preparar outros pratos.
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* Molhos;
* Risotos;

* Banho-maria;

INFORMACOES TECNICAS

INFORMACOES TECNICAS
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*O PROGRAMA DE RELACIONAMENTO INSPIRE-SE OFERECE A VOCE A EXTENSAO DA GARANTIA DE 1 PARA 2
ANOS. PARA OBTER O BENEFICIO, CADASTRE-SE NO PROGRAMA DE RELACIONAMENTO INSPIRE-SE NO SITE
WWW.ELETTROMEC.COM.BR E ACOMPANHE AS PROXIMAS NOVIDADES INTERAGINDO COM A ELETTROMEC

de garantia NOS CANAIS DIGITAIS.

Garantia Estendida valida mediante preenchimento de formulédrio para produtos adquiridos a p artir de marco/2016.
O beneficio da extensdo de garantia somente terad validade para os clientes que se inscreverem no Programa de
Relacionamento Inspire-se até 3 meses apds a emissdo da nota fiscal. Valido para os produtos que se encontram no site.

Para a sua seguranca e comodidade, os produtos Elettromec atendem as normativas e regulamentados do INMETRO.
As especificacdes técnicas destacadas em cada categoria de produto sdo apresentadas de maneira geral e variam de

acordo com a linha e/ou modelo de produto.
A Elettromec busca a melhoria continua de seus produtos comercializados, reservando-se o direito de alterar os produtos
e caracteristicas técnicas ou estéticas, sem aviso previo.

SEGURANCA/INSTALACAO

N&o ha cobertura de garantia para defeitos decorrentes de erros em instalacdes efetuadas por profissionais n&o
credenciados pela Elettromec. Confira os postos autorizados na area “Assisténcia Técnica” no site www.elettromec.com.br.

* E recomendado gue a instalacdo do produto, seja realizada por um posto de servico autorizado Elettromec.




